
12.-

19.-

21.-

Soupe à l'oignon au cidre de Normandie gratinée 18.-

Ris de veau aux champignons de la région 23.-

Vichyssoise rafraîchie au Caviar Osiètre 25.-

Suprême de volaille à la crème de citron vert gratin & légumes 35.-

Rognons de veau à la moutarde gratin & petits légumes 33.-

Choucroute garnie 8 viandes & pommes nature 36.-

Filet de cabillaud aux moules & crème safrané risotto 45.-

Carré de veau aux morilles gratin & légumes 48.-

Filet de canard & foie gras aux agrumes gratin & légumes 48.-

Entrecôte parisienne beurre maison gratin & légumes 39.-

Filet de bœuf au pinot noir & poivre gratin & légumes 46.-

6.-

Vermicelles au kirch meringue & crème 14.-

Soufflé glacé au Grand-Marnier 14.-

14.-

14.-

14.-

Glaces :  vanille - chocolat - coco - café 

Terrine de cerf & foie gras pickles d'oignons

Sorbets : - abricot - citron- poire- passion

Plats

Entrées

Salade de saison 

Escargots au beurre persillé 6 pièces 

Desserts

des poissons et crustacés : France, Suisse, Ecosse

Tarte tatin & glace caramel ( 15 minutes)

Moëlleux au chocolat & glace ( 12 minutes)

Assiette de fromages 

Provenance des viandes: Suisse, France, Autriche

Nous réalisons tous nos plats à la minute avec des produits frais de première qualité

c'est pour cela que nous vous remerçions de votre patience


